Tilraunaeldhas Uppi

TILRAUNARETTIR

Tuna tataki
Raudlavkur, sterk
tosazudressing, jardskokkar

4.200

Wagyu tataki
Svartpipar soja,
erufflur, vorlaukur

4.700

Steikt brokkolini
med yuzu barley miso

3.600

Bakadar og pikkladar réfur
3 tequndir af rofum,
sesamedressing, furukake

3.800

Iberico
Svartpipar miso, pikklaéar perur,
trufﬂu sojammjo’

4.900

Wagyu sirloin
Miso eggaldin, tsuma salad,
yuzu koshomaejé

5.700

STYRJUKAVIAR| 50 G

Spurdu pjoninn um urvalid*

*Borid fmm med sy’raum rjéma,
graslauk og brioche bollum
12.900 / 21.900

q2

TARTAR

Gu]]sporéa tartar
Lime rrujﬂc soy, graent chili,
masago hrogn

1.900

Horpuskels tarcar
Epla wafu, skaloctlaukur,
graslaukur, yuzu hrogn

1.900

Tuna tartar
Ponzu, eggjaraudur, skalottlaukur,
graslaukur, wasabi hrogn

2.100

Tartar party

Allir prir bornir fram saman a disk

5.300

TEMAKI SUSHI

‘Toro 2.100
Horpuskel 1.500
Gullspordi 1.500

Lax 1.300

NIGIRI OG SASHIMI

2 bitar Nigiri — 3 bitar sashimi

Toro tunfiskur 1.800
Chutoro tunfiskur 1.700
Akami cinfiskur 1.600
Lax 900
Hamachi 1.000
Horpuskel 1.000
Wagyu 2.100

*Beettu vid kaviar d toppinn
1.000 — Midad vid 5 g d bdda

FRA FISKMARKADNUM

Eggaldin )
misé marinerad cggaldin

dsamr pikkluéum S‘U(’PPUTI’I

3.600

Kongarekja
{ tempuradeigi borin fram
med seetum melénukilum, yuzu
jalapeno dressingu og wakame

4.200

E]dﬁaﬂa humar maki
humartarcar med 7 spice kryddi
og chilli, borid fmm ofan
d laxa og glirku makirillu

4.600

Gullspordi
skorinn 1 fullkomnar sneidar
med truffludressingu og greenum chili
4.200

Misé6 “black cod”
/! .
misd marineradur svartporskur,
kokoshrisgrién og aguirka
med sesamfraejum

7.800

Nautaribeye
med stokkum bjérﬁ*énskum, chimichurri,
crispy chili oliu og japanskri BBQ sosu*
9.900

*Beettu vid islensku wasabi + 1.500




