Tilraunaeldhuis Uppi

TILRAUNARETTIR

Leturhumar
wasabi ponzu smjor og
grilladur ananas
15.900
1/2 8.200

Wagyu tataki
Svartpipar soja,
erufflur, vorlaukur

5.000

Steikt brokkolini

med yuzu barley miso

3.900

Wagyu A5+ Carpaccio
bulgogi dressing 0g
hvttlauks aioli

7.900

Iberico
Svartpipar miso, pikkladar perur,
erufflu sojamejo
8.900
1/2 4.900

Wagyu A3 sirloin
Miso eggaldin, tsuma salad,
yuzu koshomaejé

8.900

Wagyu A5+ Ribeye
med bok choy, kirsubcrjatémdrum,
chimichurri, crispy chili oltu og japanskri
BBQ sésu*
7.900 - per 100g

q2

TARTAR

Gullsporéa tarcar
Lime rrufﬂu soja, grant chili,
masago hrogn

2.300

Horpuskels tarcar
Epla wafu, skaloctlaukuwr,
graslaukur, yuzu hrogn

2.300

Tuna tartar
Ponzu, eggjaraudur, skalottlaukur,
graslaukur, wasabi hrogn

2.500

Tartar party
Allir prir bornir fram saman d disk
6.500

NIGIRI OG SASHIMI

2 bitar Nigiri — 3 bitar sashimi
Tunfiskur 1.100
Lax 1.050
Teriyaki Lax 1.050
Gullspordi 1.200
Horpuskel 1.200

BLUEFIN

2 bitar Nigiri — 3 bitar sashimi
Toro 2.000
Chutoro 1.900
Akami 1.800

STYRJUKAVIAR| 50 G
Spurdu pjoninn um urvalid*
*Borid fram med syrdum rjéma,

graslauk og brioche bollum
14.900 / 24.900

FRA FISKMARKADNUM

Eggaldin (v)
misé marinerad cggaldin

dsamr plkkluéum N veppum

4.400

Kongarekja
1 tempuradeigi borin fram
med seetum melénukilum, yuzu
jalapeno dressingu og wakame

4.500

Eldﬁalla humar maki
humartarcar med 7 spice kryddi
og chilli, borid fmm ofan
d laxa og gb’trku makirillu

4.900

Gullspordi
skorinn 1 fullkomnar sneidar
med truffludressingu og greenum chili

4.800

Miso6 “black cod”
/! .
misé marineradur svartporskur,
kokoshrisgrién og agurka
med sesamfroejum

8.100

Nautaribcgc
med smeelki, chimichurri, crispy chili oltu
og japanskri BBQ sosu™*
10.900




